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Wie die ExpertPartnership zwischen Service-Bund und Sander  
funktioniert, erfahren Sie in unserem Video:

– Sortimentskatalog –  – Sortimentskatalog –  
2021/2022  2021/2022  
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Obst, Saft & Müsli
Obstspieß�  22
Obstsalat ohne Fond�  22
Obstsalate mit Fond�  23
Sortenreines Obst ohne Fond�  25
Sortenreines Obst mit Fond�  26
Frische Fruchtsäfte�  27
Müsli�  28

Vorspeisen & Fingerfood
Terrinen�  30
Schnitten, Quiches & Wraps�  32
Würfel & Dome�  34
Herzhaftes im Porzellan�  36
Herzhaftes im Gläschen�  38
Herzhaftes zum Nachfüllen�  42
Herzhafte Küchlein & Mini-Gugelhupfe�  46
Gemüsesalate�  47
Fingerfood�  48
Fingerfood vom Geflügel�  49
Fingerfood aus dem Meer�  50

Dressings, kalte Saucen & Dips
Dressings�  52
Kalte Saucen�  54
Mousse�  56
Dips & Aufstriche�  57
Würzbutter�  58

Suppen & Eintöpfe
Consommés�  60
Klare Suppen mit Einlage�  61
Cremesuppen�  62
Eintöpfe�  64
Speziell für die Gesundheitsgastronomie�  68

Fleischgerichte
Kalb�  71
Rind�  73
Schwein�  78
Geflügel�  84
Lamm�  92
Frikadellen, Schnitzel & Backhendl�  93
Speziell für die Gesundheitsgastronomie�  97

Vegetarische & vegane Spezialitäten
Vegetarische & vegane Komponenten�  100
Vegetarische & vegane Kreationen�  108
Speziell für die Gesundheitsgastronomie�  112

Saucen & Pestos
Saucen�  115
Pastasaucen�  120
Pestos�  124

Pasta & Teigwaren
Gefüllte Pasta�  127
Pasta�  128
Spätzle & Co.�  131
Lasagnen�  132

Kartoffeln, Knödel, Reis & Co.
Kartoffeln & Knödel�  135
Reis & Co.�  140

Gemüse
Gemüsekomponenten�  145
Sortenreines Gemüse�  146
Gemüsemischungen�  148
Speziell für die Gesundheitsgastronomie�  151

Pâtisserie
Süßes im Glas & Porzellan�  160
Kaffeepause & süßes Fingerfood�  174
Tellerdesserts�  184
Sorbets�  191
Lunchschnitten & Terrinen�  192
Mousses im Spritzbeutel�  198
Grützen & süße Sauce�  200
Süßspeisen�  202
Speziell für die Gesundheitsgastronomie�  204

Garnituren
Garnituren�  206

Sonderkost
Fein pürierte Cremesuppen�  214
Milchsuppen�  216
Pürierte Kost�  218
Pürierte Kost in Form�  219

Menüschalen
Leichte Vollkost�  231
Vegetarisch�  233
Vollkost�  234
Gluten– & laktosefrei�  236
Süßes Menü�  240
Speziell für die Gesundheitsgastronomie�  242 

SCHNELLSUCHE PRODUKTKATEGORIEN
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A

Acerola-Kirsch und Stracciatella�  168
American Dressing�  53
Ananas geviertelt�  25
Ananasragout auf Kokoscreme�  195
Ananaswürfel�  26
Apfel Crumble�  184
Apfel-Brot-Auflauf�  158, 202
Apfel-Tarte-Tatin�  175
Apfel-Zimt-Porridge�  28
Apfelrotkohl�  146
Apfelrotkohl püriert�  224
Apfelsorbet, grün�  191
Apfelstrudel püriert�  227
Äppel-Dipper�  175
Aprikosen-Streusel�  178
Aprikosenragout auf Schokoladenmousse�  185
Aprikosenragout, Marokkanisches�  200
Aprikosensorbet�  191
Artischocken-Gemüse-Pfanne�  109
Asiagemüse�  156
Auberginencurry, vegan�  111
Avocado-Getreide-Risotto�  142
Avocado-Petersilien-Mousse�  56
Avocadomousse mit Räuchergarnele�  40

B

Backhendl Wiener Art�  96
Backpflaume�  48
Balsamicodressing�  52
Balsamicodressing dunkel�  52
Balsamicodressing hell�  52
Bananen-Chia-Creme-Törtchen�  188
Bandnudeln weiß�  129
Bandnudeln, grün und weiß�  233
Basilikum-Mozzarella-Mousse, marmoriert�  35
Basilikum-Nocke�  158, 190
Basilikum-Tofu-Praline�  39
Basilikumpesto�  124
Basilikumrahmsauce�  119
Basilikumsorbet�  191
Basissauce, braun�  115

Basissauce, weiß�  115
Basmatireis�  140
Bayrisch Kraut�  146
Bayrische Creme�  198
Beef-Chili mit Quinoa-Langkornreis�  238
Beeren-Gel, rot�  206
Bienenstich „Sander-Style“�  160
Bifteki�  94
BIO Erbsen natur�  144, 152
BIO Kartoffeln�  134, 135
BIO Kartoffelpüree�  134, 136
BIO Spaghetti�  126, 128
BIO Tomatensauce�  114, 120
BIO Vollkornreis�  134, 140
BIO weiße Basissauce�  114, 115
Bircher-Müsli�  28
Birne Helene�  161
Blätterteigdreiecke�  48
Blätterteigtasche�  49
Blattspinat�  147
Blumenkohl�  155
Blumenkohl natur�  152
Blumenkohl püriert�  224
Blumenkohl-Romanesco-Gemüse�  150
Blumenkohlcremesuppe�  215
Bœuf „Stroganoff“�  74
Bœuf „Stroganoff“ püriert�  221
Bohnen-Allerlei�  148
Bohnenbündchen�  145
Bohneneintopf, kräftig�  236
Bouillabaisse nach französischer Art  

mit Garnelen und Lachs�  61
Bratensauce�  116
Bratwurst�  83
Bratwurst püriert�  220
Braumeistergulasch�  74
Brezenknödel�  137
Bright Chocolate�  181
Briocheküchlein�  137
Brokkoli natur�  152
Brokkoli püriert�  224
Brokkolicremesuppe�  215
Brotzeit püriert�  218
Brownie mit Ruby-Ganache, weiß�  182
Buchweizen-Gemüse-Pfanne�  233
Buchweizen-Kichererbsen-Praline auf Maiscreme�  36
Buddha Bowl „Chicken-Style“, vegetarisch�  109
Butterkeks-Schmand-Schnitte�  181

SCHNELLSUCHE PRODUKTE
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C

Caesar Dressing�  52
Café-au-lait-Creme�  171
California Meatballs in Tomaten-Maracuja-Sauce�  80
Cannelloni „Bolognaise“�  127
Cantaloupmelone geviertelt�  25
Carpaccio vom Lachs�  50
Champignonlasagne�  132
Champignonrahmsauce�  117
Champignonrahmsuppe hochkalorisch�  210, 214
Cheesecake, American�  185
Chili con Carne�  73
Chili Vegetable�  111
Chinasauce süßsauer�  119
Classico�  165
Coq au vin rouge�  89
Couscous mit Gemüse�  109
Couscous natur�  134, 141
Couscous-Bratling�  101
Couscous-Salat mit Berberitzen und Mandeln�  38, 42
Crema Catalana von der Avocado�  42
Crème brûlée�  173
Crème-brûlée-Nocke�  158, 190
Crispy Chocolate�  165
Curry mit Linsen-Basmatireis, grün�  239
Curry-Kokos-Sauce�  119
Curry-Putenpfanne, Asiatische�  88
Curry-Zitronengras-Suppe�  62
Curry, grün�  111
Curryhühnchensalat mit Erdnussmousse�  40
Curryterrine�  30
Currywurst vom Schwein�  80
Currywurstsauce�  118

D

Délice von der Wassermelone�  170
Dill-Senf-Sauce�  54
Dillsauce�  118
Dinkelpfanne mit Couscous-Perlen�  141
Dinkelreis�  140
Dorschfilet in Senfsauce�  234
Dreierlei-Gemüse-Terrine�  30

E

Eintopf „Quer durch den Gemüsegarten“�  67
Eintopf von dreierlei Bohnen�  65
Eisbeinpraline mit Senfgelee�  36
Eiswaffel mit Vanillecreme�  208
Eiswaffel-Mix�  208
Entenbrust, geräuchert�  37
Erbsen püriert�  223
Erbsen-Möhren-Gemüse�  155
Erbsen-Möhren-Gemüse natur�  152
Erbsen-Möhren-Gemüse püriert�  223
Erbsencreme mit Kokosmilch, vegan�  38, 44
Erbseneintopf, grün�  66
Erbseneintopf, vegan�  66
Erbsenschaumsuppe�  63
Erdbeer-Charlotte�  187
Erdbeer-Rhabarber-Grütze�  200
Erdbeer-Rhabarber-Kuchen püriert�  211, 228
Erdbeermousse�  199
Erdbeertiramisu�  186
Erdnusssauce�  119
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F

Farfalle bianco�  129
Farfalle tricolore�  129
Fettuccine bianco�  128
Fettuccine tricolore�  128
Fettuccine verde�  128
Fischvelouté�  116
Five-Bean-Chili-Terrine�  30
Frankfurter Strip�  196
French Dressing�  53
Frikadelle in Zwiebelsauce, Omas�  234
Frikadelle XL, Wirtshaus�  94
Frikadellen�  93
Frikadellen, mini�  93
Frikassee vom Hühnchen�  85
Frischkäseterrine mit Flusskrebsen�  31
Frühstück süß püriert�  218
Fürst Pückler�  161
Fusilli�  130

G

Gaisburger Marsch�  64
Garnelen-Mango-Avocado-Schnitte�  32
Garnelensalat auf Basilikummousse, mediterran�  45
Geflügelbraten püriert�  222
Geflügeljus�  114, 116
Gefüllte Paprika mit Kräuter-Oliven-Crumble�  100
Gefüllte Zucchini mit Couscous�  100
Gemüse-Kartoffel-Gratin, bunt�  138
Gemüse-Kartoffel-Gulasch�  111
Gemüse-Mais-Frittata�  101
Gemüse-Mélange�  156

Gemüse-Soufflé�  112
Gemüse-Tortilla, Spanische�  102
Gemüseburger-Bratling�  101
Gemüsecurry�  233
Gemüsecurry püriert�  223
Gemüseeintopf�  67
Gemüseeintopf, Afrikanischer�  67
Gemüseeintopf, Pichelsteiner�  66
Gemüsefrittata, Thailändische�  102
Gemüsepfanne Provençale�  109
Gemüserahmsauce�  119
Gemüsereis�  140
Gemüseschnitte�  32
Getreidemischung, bunt�  141
Gnocchi, gefüllt�  136
Grapefruit-Matcha-Würfel�  176
Grapefruitscheiben�  25, 26
Graupeneintopf�  67
Grießauflauf�  202
Grießbrei�  204
Grießbrei, vegan�  242
Grießflammeri�  162
Grillgemüse�  38, 42
Grillgemüse in Tomatensauce�  238
Grillgemüse, mediterran�  156
Grüne Sauce�  54
Grütze, gelb�  200
Grütze, grün�  200
Grütze, rot�  200
Grützwurst�  70, 80
Gugelhupf Caprese, mini�  46
Gugelhupf Paprika-Chorizo, mini�  46
Gugelhupf Walnuss-Speck-Zwiebel, mini�  46
Gulaschsuppe�  68
Gulaschsuppe, Omas�  236
Gulaschsuppe, Ungarische�  65
Gurkensalat püriert�  227
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H

Hackbällchen „Hot Dog Style“�  90
Hackbällchen vom Hähnchen mit Sesam�  49
Hackbraten, mini�  70, 93
Hafer-Mandel-Creme  

mit Blumenkohl-Brokkoli-Salat�  44
Hagebutte und Ricotta�  168
Hähnchen in Dattel-Tomaten-Sauce�  84
Hähnchen püriert�  222
Hähnchenbrust „Roasted Bacon“�  84
Hähnchenbrust in heller Sauce�  231
Hähnchenbrust in Kokossauce�  84
Hähnchenbrust mit Tomatenfüllung  

im Schinkenmantel�  84
Hähnchenbrust, geschnetzelt�  91
Hähnchenbrustgeschnetzeltes in Käsesauce�  86
Hähnchengeschnetzeltes�  86
Hähnchengeschnetzeltes „Asia“�  85
Hähnchengeschnetzeltes „Tobago“�  85
Hähnchengeschnetzeltes „Toskana“�  237
Hähnchengeschnetzeltes in Cheddar-Senf-Sauce�  87
Hähnchengeschnetzeltes  

in Joghurt-Tomaten-Curry-Sauce�  231
Hähnchengeschnetzeltes in Limettensauce�  86
Hähnchenkeule�  91
Harissa-Pimento-Creme  

mit Blumenkohl und Couscous�  45
Haschee, klassisch�  234
Herzfächerwaffel�  208
Himbeer-Limetten-Dressing�  53
Himbeer-Rote-Bete-Creme�  171
Himbeermousse im Schokoladengitter�  189
Hohlhippen�  208
Hohlhippen, schokoliert�  208
Honigmelone geviertelt�  25
Honigmelonenwürfel�  26
Hörnchennudeln�  130
Hühnchenbrust�  91
Hühnchenbrust in Pfirsichsauce, geschnetzelt�  86
Hühnchenbrust, geschnetzelt�  86
Hühnchenfleisch, püriert�  242
Hühnerconsommé�  60
Hühnerfleisch, püriert�  242
Hühnerfrikassee�  231, 237
Hühnerfrikassee püriert�  221
Hühnersuppe�  68, 231
Hummus mit Tahina�  57

I

Indian Butter Chicken�  85
Italian Dressing�  52

J

Jägersauce�  117
Joghurtdressing�  53
Joghurtschaum mit Erdbeerragout�  167
Jungschweinröllchen, hausgemacht�  81

K

Kaisergemüse�  155
Kaisergemüse natur�  153
Kaiserschmarrn püriert�  228
Kakaobohnencreme�  171
Kalbfleisch in orientalischer Granatapfelsauce�  71
Kalbsbäckchen in eigener Jus�  71
Kalbsbraten�  72, 97
Kalbsbraten in eigener Jus�  72
Kalbsfrikadelle�  93
Kalbsjus�  116
Kalbsleber Züricher Art, geschnetzelte�  71
Kalbsrahmbraten püriert�  211, 221
Kalbsrahmgeschnetzeltes�  71
Kalbsrahmgulasch�  71
Kalbsroulade�  97
Kalbsrouladen, klein�  72
Kalter Hund�  192
Kapernsauce�  118
Karamellcreme�  171
Karotten-Ingwer-Suppe�  62
Karotten-Reis-Terrine�  30
Karottencremesuppe�  215
Karottengemüse�  154
Karottengemüse, bunt�  155
Kartoffel-Bananen-Topf „African Style“�  108
Kartoffel-Brokkoli-Auflauf�  102
Kartoffel-Käse-Rösti�  138
Kartoffel-Lauch-Gemüse�  149
Kartoffelcreme mit konfiertem Räucherlachs�  44
Kartoffelcurry�  111
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Kartoffeleintopf, kräftig�  65, 236
Kartoffeleintopf, vegetarisch�  66
Kartoffelgratin�  136
Kartoffelknödel, gefüllt�  137
Kartoffelpüree in Form�  226
Kartoffelpüree, frisch�  136
Kartoffelrahmsuppe�  62
Kartoffelrösti�  138
Kartoffelsalat püriert�  227
Kartoffelsoufflé�  138
Kartoffelsuppe�  231
Käsekuchen live�  165
Käserahmsauce�  119
Käsespätzle�  102
Käsespätzle-Pfanne�  131
Käsespätzle-Taler�  131
Kassler püriert�  220
Kasslerlachs�  83
Kesselgulasch, Budapester�  78
Kirschen-Grütze, rot�  200
Kirschenmichel�  202
Kirschstreusel püriert�  211, 228
Kirschterrine mit Nougat, süß�  197
Kirschtomatengemüse�  147
Kirschwürfel�  176
Knöpflepfanne�  110
Kohlrabi püriert�  224
Kohlrabigemüse�  155
Kohlrabigemüse à la Crème�  149
Kohlrabigemüse natur�  152
Kohlrabikörbchen�  145
Kohlroulade, geschmort�  82
Kokos-Couscous-Würfel�  34
Kokos-Mango-Cube�  177
Kokosmousse und Ananas�  167
Kokosnuss-Crème-brûlée�  173
Kokossuppe mit Garnelen�  64
Königsberger Klopse�  80
Königsberger Klopse in Kapernsauce�  234
Köttbullar in Rahmsauce�  70, 80
Kräuter-Kartoffel-Vinaigrette�  53
Kräuterbutter�  58
Kräuterrahmsuppe�  215
Kürbis-Brombeer-Schnitte�  179

L

Lachs püriert�  222
Lachsfilet in Safran-Tomatensauce�  234
Lachsforelle auf getrüffeltem Rahmspinat�  43
Lachslasagne�  132
Lachspralinen-Mix-Kiste�  34
Lachsschnitte�  34
Lachstatar�  39
Lammcurry „Indisch“�  92
Lammnacken, mediterran�  92
Lammragout „Arabian Style“�  92
Lammragout „Provençale“�  92
Langkorn-Wildreis-Mischung�  140
Langkornreis�  140
Lasagne Bolognaise�  132
Lasagne Provençale�  132
Lasagne, vegan�  132
Latte-Macchiato-Schnitte�  176
Lauch-Käse-Suppe mit Hackfleisch, cremig�  64
Leberkäse�  83
Limetten-Pie�  169
Limonen-Crème-fraîche�  206
Linsen mit Räucherforelle�  39, 43
Linsen-Bolognaise mit Gnocchi�  238
Linsen-Gemüse-Bolognaise�  108
Linseneintopf, kräftig�  66
Linseneintopf, vegan�  66
Luftschoko dunkel�  206
Luftschoko weiß�  206
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M

Macadamiamousse mit Mirabelle�  193
Macairekartoffeln�  135
Mais-Chili-Taler�  101
Maishähnchen mit Mangold, Bavaria blu und 

Limonensauce�  84
Maispoularde kreolisch confiert�  89
Makkaroni kurz�  129
Malou�  193
Malzbiersauce�  114, 116
Mandelkuchen, Portugiesischer�  183
Mango-Kokos-Dip�  57
Mango-Papaya-Mousse�  196
Mango-Rübli-Cube�  177
Mangomousse�  199
Mascarpone-Cremepolenta�  142
Mascarponecreme und Aprikosenragout�  166
Maultaschen, vegetarisch�  109
Medaillons vom Schweinefilet�  83
Medaillons von der Pute�  90
Meerrettichsauce�  118
Mélange von Topfen und Heidelbeer�  192
Melonenmix�  24
Micro-Biskuit grün�  206
Micro-Biskuit rot�  206
Mie-Nudeln�  130
Milchnudeln�  203
Milchreis�  204, 240
Milchreisauflauf mit Trockenfrüchten�  202
Milchsuppe Grieß�  216
Milchsuppe Schmelzflocken�  217
Milchsuppe Schoko�  217
Milchsuppe Vanille�  216
Mille-feuilles�  197
Minestrone, Italienische�  65
Mini-Hähnchenroulade�  33
Mœlleux au Chocolat�  184
Mohn-Aprikosen-Schnitte�  179
Mohnmousse mit Erdbeersauce�  163
Möhrenbündchen�  145
Möhreneintopf�  68
Möhrengemüse natur�  151
Möhrengemüse püriert�  223
Mosaik von Bohnen und Karotten�  148
Mousse au Chocolat�  194
Mousse au Chocolat, dunkle�  198
Mousse au Chocolat, marmoriert�  187, 194

Mousse au Chocolat, vegan�  198
Mousse au Chocolat, weiß�  198
Mousse von gerösteten Nüssen  

mit Meersalz und Mirabelle�  168
Mozart-Symphonie�  182
Muffin Heidelbeere, mini�  183
Muffin Schokolade, mini�  183
Muffin Zitrone, mini�  183
Müsliwürfel auf Paprika-Rauch-Creme, deftig�  37

N

New York Brownie�  172
Nougatparfait�  196
Nudeln à la Bolognaise�  239
Nudeln à la Napoli�  239
Nudelomelett�  131
Nudelsalat püriert�  227

O

Obstsalat „Exotica“�  24
Obstsalat „Harmonie“�  22
Obstsalat „Indian Summer“�  24
Obstsalat „Sanders Mélange“�  23
Obstsalat „Sunny Bites“�  24
Obstsalat „Sweet Melody“�  23
Obstsalat püriert�  227
Obstspieß�  22
Ochsenbäckchen, geschmort�  77
Oliven-Paprika-Quiche�  32
Omelett in Form�  222
Onion-Bacon-Jam�  54
Operaschnitte�  179
Orangen-Gel�  206
Orangen-Ingwer-Dressing�  53
Orangen-Panna-Cotta�  196
Orangenfilets�  26
Orangenlachs im Meerrettichmantel  

auf Gurken-Linsen-Gelee�  35
Orangensaft�  27
Orangenscheiben�  25, 26
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P

Paella, vegan�  108
Panna-Cotta�  197
Papaya-Zucchini-Salat�  47
Paprika-Fenchel-Gemüse�  149
Paprikarahmsauce�  119
Pariser Salzkartoffeln püriert�  226
Parmesansuppe�  63
Passionsfruchtcreme�  171
Passionsfruchtcremeschnitte�  178
Pasta püriert�  226
Pastasauce „Arrabiata“�  120
Pastasauce „Bolognaise“�  121
Pastasauce „Carbonara“�  121
Pastasauce „Florentine“�  122
Pastasauce „Gemüsebolognaise“�  121
Pastasauce „Gorgonzola“�  122
Pastasauce „Puttanesca“�  114, 122
Pastasauce „Salmone“�  122
Pastasauce „Toskana“�  120
Pastasauce „Veggienara“�  122
Pastrami-Rote-Bete-Röllchen�  36
Penne�  129
Perfect decor dark�  207
Perl-Couscous-Salat, Levanter�  47
Perlhuhnterrine�  31
Pesto rosso�  124
Pfannengulasch�  74
Pfefferrahmsauce�  117
Pfirsich Melba�  161
Pfirsich-Lavendel-Küchlein�  183
Piccata, mini�  49
Piña-Colada-Törtchen�  186
Pink-Grapefruit-Saft�  27
Pistazien-Joghurt Delight�  182
Polentatörtchen�  142
Popcorn-Flavour-Mousse�  199
Popcorn-Traum�  187
Powerschnitte dunkel�  180
Powerschnitte hell�  180
Pralinenmousseschnitte�  178
Prinzessbohnen�  151, 154
Putenbolognaise�  121
Putenbrust in Curry-Gemüse-Sauce, geschnetzelt�  88
Putenbrust, geschnetzelt�  88
Putenbrustbraten�  98
Putenfrikadelle�  94

Putengeschnetzeltes „Asia“�  88
Putengulasch in Waldpilz-Shiitake-Sauce�  87
Putengyrospfanne�  88
Putenhacksteak in pikanter Sauce�  232
Putenmedaillons�  90, 91
Putenmedaillons in Tomaten-Kokos-Sauce�  237
Putenmedaillons in Zitronensauce�  231
Putenragout in Paprikasauce mit Grillgemüse�  87
Putenrahmgulasch�  87
Putenröllchen�  89
Putenröllchen, gefüllt�  98
Putenschnitzel aus der Brust�  96
Putenschnitzel püriert�  221
Putensteaks, gebraten�  237

Q

Quarkkeulchen, Sanders�  158, 203
Quiche Lorraine�  32
Quinoa-Kräuter-Salat auf Süßkartoffeln�  45
Quinoa-Langkornreis�  141
Quinoa-Linsen-Gemüse�  150
Quinoa-Spinat-Küchlein�  46
Quittenbrot�  174

R

Raffinelli mit Himbeeren�  187
Ragout vom Jungschwein in Paprikasauce�  79
Rahmgemüse, bunt�  152
Rahmgeschnetzeltes mit Champignons�  235
Rahmgeschnetzeltes vom Schweinerücken�  79
Rahmsauce�  114, 117
Rahmspinat�  147
Ranch-Dressing�  52
Ratatouillegemüse�  148
Ratatouillegemüse mit schwarzen Oliven�  148
Räuchercreme�  57
Räucherlachsloin auf Erbsen-Wasabi�  37
Ravioli�  127
Reis püriert�  226
Remouladensauce�  54
Rhabarberstreusel, Omas�  172
Ricotta-Spinat-Cannelloni�  127
Rinderbraten�  97, 238 
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Rinderbraten in Krensauce mit Wurzelgemüse�  75
Rinderbraten in Meerrettichsauce�  235
Rinderbraten püriert�  221
Rinderbraten, püriert�  242
Rinderbraten, zart�  75
Rinderconsommé�  60
Rindercurry Indian Spice�  74
Rinderfrikadelle�  94
Rinderfrikadelle püriert�  220
Rindergeschnetzeltes�  70, 74, 97
Rindergulasch�  73
Rindergulasch püriert�  221
Rindergulasch, Ungarisches�  73, 235
Rinderhackbällchen auf Tomatensauce�  235
Rinderkraftbrühe�  61
Rinderroulade mit Gemüsefüllung�  232
Rinderroulade XL, geschmort�  77
Rinderroulade, gefüllt�  98
Rinderroulade, geschmort�  77
Rindersugo�  73
Rindersugo, Italienisches�  235
Rindersülze mit grüner Kräutermousse�  44
Rindfleisch in Meerrettichsauce, zart�  75
Roggenmischbrotscheiben püriert�  210, 219
Rösti, mini�  138
Rotbarsch in Dill-Zitronen-Sauce, gegrillt�  236
Rote-Bete-Couscous mit Mandeln�  141
Rote-Bete-Gnocchi�  110
Rote-Bete-Hummus mit Taboulé�  45
Rote-Bete-Kardamom-Schnitte�  32
Rotes Beeren-Müsli�  28
Rotes Curry vom Schweinefilet�  79
Roulade vom Landschwein�  81
Rucolapesto�  124

S

Safran-Garnelen-Sauce�  122
Salzkartoffeln�  135
Sauerbraten, Rheinischer�  76
Sauerbratensauce�  116
Sauerkraut�  146
Sauerkraut püriert�  224
Schalotten-Rotwein-Sauce�  116
Schaschlik, Budapester�  79
Schaumkuss Passionsfrucht�  177
Schmankerlcreme mit Aprikosen�  162
Schmorgemüse, mediterran�  238
Schneewittchenkuchen�  192
Schnitzel aus dem Schweinerücken, Wirtshaus�  95
Schnitzel aus der Putenbrust, Wirtshaus�  95
Schokokuchen püriert�  211, 228
Schokoladen-Ingwer-Mousse�  166
Schokoladen-Nougat-Nocke�  158, 190
Schokoladencreme mit Pfirsichragout�  163
Schokoladenküchlein�  184
Schokoladenmousse mit Kirschgrütze�  162
Schupfnudeln�  136
Schupfnudelpfanne�  134, 136
Schwarzwurzeln à la Crème�  146
Schwarzwurzelsuppe  

mit Walnuss-Gojibeeren-Topping�  62
Schweinebäckchen�  82
Schweinebäckchen auf Rotkohl  

und Karotten-Thymian-Mousse�  36
Schweinebraten�  98
Schweinebraten püriert�  220
Schweinebraten, saftig�  82
Schweinefilet�  83
Schweinefilet in Obatztersauce�  81
Schweinegeschnetzeltes�  79
Schweinegeschnetzeltes in Pfirsich-Pfeffer-Sauce�  78
Schweinegulasch�  78
Schweinegulasch, Ungarisches�  78
Schweinegyrospfanne�  79
Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce�  234
Schweinerückenbraten�  98
Schweinerückensteak�  83
Schweineschnitzel aus dem Rücken�  95
Schwenkbraten vom Landschwein�  83
Seelachs in Dijon-Senf-Sauce, gegrillt�  236
Seelachs püriert�  222
Semmelknödel, hausgemacht�  137
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Senfsauce�  118
Serviettenknödel, weß�  137
Sieben-Kräuter-Suppe�  63
Soljanka�  64
Sommergemüse�  150
Sour Cream�  57
Spaghetti�  128
Spaghetti Bolognaise�  232
Spargelcremesuppe�  214
Spätzle�  131
Spätzle püriert�  226
Spätzle-Gemüse-Pfanne�  109
Spinat-Cappelletti in Trüffelbutter�  127
Spinatstrudel�  100
Spirelli�  130
Steckrüben-Karotten-Gemüse�  155
Steinbeißer mit Salbei�  50
Steinpilz-Kartoffel-Törtchen�  137
Steinpilz-Panna-Cotta�  39, 43
Steinpilzcremesuppe�  63
Stracciatellacreme mit Erdbeer-Rhabarber�  164
Streusel, gebacken�  207
Süßkartoffel-Birnen-Gratin�  138
Süßkartoffel-Erdnuss-Creme�  37
Süßkartoffel-Gnocchi�  110
Süßkartoffel-Quinoa-Gemüse�  149
Süßkartoffel-Shiitake-Quiche�  32
Süßkartoffel-Tikka-Masala�  108, 239
Süßkartoffelpfanne�  110
Sweet Chocolate feat. Cherry�  164
Sweet Polenta mit Salzkaramell�  158, 195
Sweet Vanilla feat. Apricot�  164
Szegediner Gulasch�  78

T

Tafelspitz vom Rind, zart�  97
Tafelspitzsülze�  31
Tahiti-Vanillecreme�  171
Tatar vom geräucherten Lachs�  50
Terrine von Kokosreis, Pulled Turkey und Erbsen�  31
Tiramisu�  194
Tiramisu im Glas�  160
Tobleronemousse�  188
Tomaten-Basilikum-Sauce�  114, 120
Tomaten-Gorgonzola-Sauce�  121
Tomaten-Mozzarella-Sülze�  30
Tomatenconsommé�  60
Tomatencremesuppe�  214
Tomatencremesuppe hochkalorisch�  210, 214
Tomatenkompott�  54
Tomatenkompott und Mozzarella�  38, 43
Tomatenreis�  141
Tomatensauce�  114, 120
Tomatensuppe „Rustikal“�  62
Topfenknödel mit Cassis püriert�  227
Törtchen von der Yuzufrucht, mini�  158, 186
Törtchen von Passionsfrüchten�  187
Törtchen von Räucherforelle  

und Grüne-Kräuter-Mousse mit Forellenkaviar�  35
Törtchen von Zitronen-Thymian-Creme�  185
Tortellini „Verdura“�  125
Tortelloni�  125
Träne von dunkler Schokoladenmousse�  189
Träne von weißer Schokoladenmousse�  189
Trauben�  25
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V

“Veggie“-Eintopf, pikant�  67
Vanille-Rosen-Mousse mit Himbeer, marmoriert�  186
Vanillecreme�  203
Vanillecreme mit Brombeerragout�  163
Vanillesauce�  200
Vichy-Karotten�  151
Vitello tonnato�  40
Vollkornspirelli�  126, 130

W

Waldbeeren mit Joghurtmousse�  195
Walderdbeerchutney  

mit Zitronen-Basilikum-Schaum�  158, 180
Waldpilzragout�  118
Waldpilzsauce�  117
Walnuss-Kerbelpesto�  124
Walnuss-Schokoladen-Tarte Deluxe�  174
Wan Tan Baskets�  48
Wassermelone gesechstelt�  25
Wellennudeln�  129
White Passion�  180
Wiener Wurst püriert�  220
Wirsing�  147
Wirsing in Rahm�  150
Wirsing püriert�  223
Wirsingroulade�  145
Wrap vom Räucherlachs�  33
Wrap von der Pute�  33
Wurstgulasch�  98
Wurzelgemüse püriert�  225
Wurzelgemüse Rustiko�  156
Wurzelgemüse, geröstet�  149
Würzkartoffeln�  135

Y

Yellow-Gazpacho-Salat�  47

Z

Zabaionecreme mit Orangen-Aprikosen-Ragout�  163
Zanderfilet�  50
Zartweizenrisotto�  141
Ziegenkäse-Tomaten-Terrine�  30
Ziegenkäsecreme�  38, 42
Zigeunersauce�  117
Zitronenbutter�  58
Zitronengras-Mousse auf Brombeerragout�  169
Zitronenroulade mit Süßholz-Ganache�  158, 188
Zitronensauce�  114, 118
Zitronentarte, mini�  175
Zitruslachs mit Feige, geräuchert�  40
Zucchini-Tomaten-Gemüse�  148
Zucchini-Tomaten-Gemüse püriert�  225
Zucchinicremesuppe�  215
Zweierlei Bananen-Knusper-Mousse-au-Chocolat�  181
Zwiebelrostbraten, geschmort�  75
Zwiebelsauce�  117
Zwiebelsuppe�  61
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L A N G E  F R I S C H  O H N E 
K O N S E R V I E R U N G S S T O F F E .
 
Durch eine durchgängige Temperatur von 3 bis 7 Grad bei 
Lagerung und Transport garantieren wir ab Produktion eine 
Restlaufzeit von 3 bis 30 Tagen.  

Bei den Tiefkühlprodukten in unserem Sortiment liegt die 
Mindesthaltbarkeit je nach Produkt bei 30 bis 180 Tagen. 
Auch hier stehen die Sicherheit ebenso wie die Optik und 
der Geschmack im Zentrum unseres Handelns. 

Je nach Produkt und Produktionsart wird die entsprechende 
Mindesthaltbarkeit ermittelt. Zusätzlich prüfen und doku
mentieren unabhängige Institute wie SGS Fresenius die Ein-
haltung der strengen Hygienerichtlinien von der Herstellung 
der Produkte bis zu deren Auslieferung.

Mit unseren Obstsalat-Eimern bieten wir Ihnen ein effi- 
zientes und auch individuelles System an, welches den vor-
handenen Raum in E2-Kisten lückenlos ausfüllt. Probieren Sie 
es aus.

V E R P A C K U N G S V I E L F A L T  S C H A F F T  F L E X I B I L I T Ä T

Papierkartons Vakuumbeutel

Eimer/Schalen

Klein- und GroßgebindeSpritzbeutelKanisterTerrinen

Je nach Warengruppe und Regeneration bieten wir Ihnen unsere Produkte in unterschiedlichen  
Verpackungseinheiten an.

MenüschalenPorzellan

Gläser und Porzellan finden 
Sie in den Kategorien  
Fingerfood und Pâtisserie.

F r i s ch 
ve rpack t



AB
Dampf
Kombidämpfer (Programm Dampf) auf eine Temperatur von 90 bis 96 °C einstellen und vorheizen. Die Regenerationszeit 
kann je nach Produktanzahl etwas variieren. Großgebinde benötigen zwischen 45 und 90 Minuten, Einzelgebinde 
zwischen 15 und 45 Minuten. Alle Produkte (egal ob Groß- oder Einzelgebinde) können tiefgekühlt oder frisch 
regeneriert werden. 
Zusatzinfo: Dampf stellt eine sehr schonende Regenerationsart dar, da Nährstoffe und Vitamine 
weitestgehend erhalten bleiben.

AC
Heißluft
Kombidämpfer (Programm Heißluft) oder Backofen auf die empfohlene Regenerationstemperatur einstellen und  
vorheizen. Produkt aus der Verpackung entnehmen und auf ein Blech setzen. Die Regenerationszeit kann je 
nach Produktanzahl etwas variieren. 
Zusatzinfo: Heißluft stellt eine Regeneration dar, welche dem Lebensmittel Flüssigkeit entzieht, sodass sich an der 
Oberfläche des Produktes eine Kruste bildet (z. B. für Rösti oder Lasagne perfekt geeignet). Es muss darauf geachtet 
werden, dass das Produkt nicht über die empfohlene Regenerationszeit hinaus erhitzt wird, da sonst die Qualität 
des Produktes abnimmt.

AD
Kombinierte Hitze
Kombidämpfer (Programm Kombinierte Hitze) auf die empfohlene Regenerationstemperatur einstellen und vorheizen.  
Die Regenerationszeit kann je nach Produktanzahl etwas variieren. 
Zusatzinfo: In der kombinierten Hitze kann man durch Zugabe von Dampf ein sehr gutes Regenerationsergebnis erzielen.  
Das Produkt trocknet an der Oberfläche nicht aus und kann gleichzeitig Röstaromen bilden (gut für pürierte Kost  
geeignet).

AE
Wasserbad /Topf
Topf mit Wasser befüllen (Topfgröße und Wassermenge der Beutelanzahl anpassen) und Wasser zum Sieden bringen. 
Beutel ins Wasser legen. Die Regenerationszeit kann je nach Beutel- bzw. Produktanzahl etwas variieren. Alle Produkte 
(egal ob Groß- oder Einzelgebinde) können tiefgekühlt oder frisch regeneriert werden.

AF
Pfanne
Fett in einer Pfanne erhitzen. Produkt in die Pfanne geben und bei mittlerer Hitze braten.

AG
Kalt servieren
Frischeprodukte aus dem Gebinde entnehmen und kalt servieren, ggf. auf Zimmertemperatur temperieren lassen. 
Tiefgekühlte Produkte aus dem Gebinde nehmen und über Nacht im Kühlhaus/Kühlschrank auftauen lassen, 
kalt servieren. Ein Auftauen bei Zimmertemperatur ist unter Umständen auch möglich.
Zusatzinfo: Um ein optimales Auftauergebnis zu erzielen, empfehlen wir ein Auftauen im Kühlhaus / Kühlschrank.

AH
Tiefgekühlt regenerieren
Kombidämpfer oder Backofen auf die empfohlene Regenerationstemperatur einstellen und vorheizen.  
Produkt ggf. aus dem Gebinde entnehmen, tiefgefroren auf ein Blech setzen und regenerieren.  
Die Regenerationszeit kann je nach Befüllungsgrad des Regenerationsgerätes etwas variieren.

AI
Aufgetaut regenerieren
Produkt über Nacht im Kühlhaus/Kühlschrank auftauen lassen. Ein Auftauen bei Zimmertemperatur ist unter  
Umständen auch möglich. Kombidämpfer oder Backofen auf die empfohlene Regenerationstemperatur einstellen  
und vorheizen. Produkt ggf. aus dem Gebinde entnehmen, auf ein Blech setzen und regenerieren.  
Die Regenerationszeit kann je nach Befüllungsgrad des Regenerationsgerätes etwas variieren.

AJ
Kalt-/Tellerportionierung/Bankettregeneration
Produkt aus dem Gebinde entnehmen und in der gewünschten Menge auf Geschirr portionieren.  
Das Produkt kann anschließend auf dem Geschirr regeneriert werden. 

AK
Mikrowelle
Produkt aus dem Gebinde entnehmen, auf ein für Mikrowellen geeignetes Geschirr geben und bei ca. 750 Watt  
regenerieren. Aufgrund von unterschiedlichen Portionsgrößen kann die Regenerationszeit variieren.

Unsere Zubereitungshinweise



0c Neuheit aus der Frische-Manufaktur

01
Glutenfrei
Wir bieten Menschen mit Zöliakie (Glutenunverträglichkeit) und/oder Laktoseintoleranz gluten- und laktosefreie 
Menüschalen an. Dabei werden für die speziell entwickelten Rezepturen in unserer Produktion zusätzliche 
Reinigungsschritte vorgenommen. So können Spuren von mehr als 20 ppm (2 mg / 100 g) ausgeschlossen werden. 
Nur Produkte mit einem Schwellenwert unter 2 mg pro 100 g gelten als glutenfrei.

02
Glutenfrei nach Rezeptur
Bei der Entwicklung neuer Produkte und deren Rezepturanlage wird strengstens darauf geachtet, dass keine  
Rohstoffe verwendet werden, in denen Gluten oder glutenhaltige Getreide verarbeitet werden. Spuren aus vorherigen 
Produktionen oder kontaminierten Rohwaren können dabei nicht ausgeschlossen werden. 

03
Laktosefrei
Wir bieten Menschen mit Laktoseintoleranz und/oder Zöliakie (Glutenunverträglichkeit) gluten- und laktosefreie 
Menüschalen an. Dabei werden für die speziell entwickelten Rezepturen in unserer Produktion extra Reinigungsschritte 
vorgenommen.

04
Laktosefrei nach Rezeptur
Milch inkl. Laktose und Erzeugnisse daraus werden in diesen Rezepturen anhand der Rohstoffe nicht eingesetzt. 
Darauf wird in unserer Entwicklungsküche genaustens geachtet. Spuren aus vorherigen Produktionen oder 
kontaminierten Rohwaren können dabei nicht ausgeschlossen werden. 

05
Vegan
Die vegane Ernährung besteht ausschließlich aus pflanzlichen Lebensmitteln. Dies wird auch von unserer Entwicklungs
küche bei der Produktentwicklung berücksichtigt. 

06
Vegetarisch
Bei der vegetarischen Ernährung werden nur tierische Lebensmittel verzehrt, die von lebenden Tieren stammen. 
Unsere Rezepturanlage berücksichtigt die ovo-lakto-vegetarische Ernährungsform. Bei der ovo-lakto-vegetarischen 
Ernährung sind Eier und Milch ein fester Bestandteil der Ernährung. Wir stehen dabei immer in engem Kontakt mit 
unseren Lieferanten, um gewährleisten zu können, dass die Rohstoffe (z. B. das im Käse enthaltene Lab) vegetarischen 
Ursprungs sind. Nur wenn wir uns 100 % sicher sein können, erhält das Produkt von uns das Vegetarisch-Icon.

07
BIO
Unsere BIO-Produkte werden hergestellt nach den Richtlinien der EG-ÖKO-Verordnung, „Code-Nr. DE-ÖKO-003“. 
Dabei beziehen wir unsere Rohstoffe nur von ausgewählten Lieferanten. Unsere Rohwaren stammen aus nicht 
gentechnisch veränderten Organismen und ökologisch kontrolliertem Anbau (ohne chemisch-synthetischen Kunst
dünger oder Pflanzenschutzmittel).

08
Leichte Vollkost
Bei der leichten Vollkost verzichten wir bei der Rezepturanlage auf blähendes Gemüse und/oder reizende Gewürze.  
Bitte beachten Sie dennoch, dass die Verträglichkeit einzelner Lebensmittel und Menüs individuell auf die Verpflegungs
teilnehmer abgestimmt werden sollte. Angelehnt an das Rationalisierungsschema 2004 der Deutschen Akademie für 
Ernährungsmedizin e.V.

09 Enthält Alkohol

0a Tiefkühlprodukt

0b Wochenpreis

Produkt-Icons
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Immer für  
   Sie da. Bleiben Sie über die sozialen

 Medien mit uns vernetzt:  
facebook.com/Service.Bund 
instagram.com/servicebund

Mit unserem Newsletter 
verpassen Sie kein Angebot 

und sind immer auf
dem Laufenden:

www.servicebund.de/ 
service-links/newsletter.html

Aktuelle Angebote und  
weitere Infos finden Sie 

in unserem Webshop unter:
shop.servicebund.com

Sie möchten persönlich Kontakt  
aufnehmen? Wenden Sie sich gern

 an Ihren Fachberater oder  
unseren Telefonverkauf  

vor Ort.

Alle Infos rund um den  
Service-Bund finden Sie unter: 

www.servicebund.de

Alle Infos über die Expert-
Partnership finden Sie unter: 

www.expert-partnership.de
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Sander Gourmet GmbH 
Industriepark 12 

D–56291 Wiebelsheim
www.sander-gruppe.com

Service-Bund GmbH & CO. KG
Friedhofsallee 126
D–23554 Lübeck

www.servicebund.de

info@expert-partnership.de

Wie die ExpertPartnership zwischen Service-Bund und Sander  
funktioniert, erfahren Sie in unserem Video:




