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SCHNELLSUCHE PRODUKTKATEGORIEN

Obst, Saf & Musli

ObstspielR 22
Obstsalat ohne Fond 22
Obstsalate mit Fond 23
Sortenreines Obst ohne Fond 25
Sortenreines Obst mit Fond 26
Frische Fruchtsafe 27
Mausli 28
Vorspeisen & Fingerfood

Terrinen 30
Schniten, Quiches & Wraps 32
Wirfel & Dome 34
Herzhafes im Porzellan 36
Herzhafes im Glaschen 38
Herzhafes zum Nachfiillen 42
Herzhafe Kuchlein & Mini-Gugelhupfe 46
Gemiisesalate 47
Fingerfood 48
Fingerfood vom Gefugel 49
Fingerfood aus dem Meer 50
Dressings, kalte Saucen & Dips

Dressings 52
Kalte Saucen 54
Mousse 56
Dips & Aufstriche 57
Wiirzbuter 58
Suppen & Eintopfe

Consommeés 60
Klare Suppen mit Einlage 61
Cremesuppen 62
Eintopfe 64
Speziell fur die Gesundheitsgastronomie 68
Fleischgerichte

Kalb 71
Rind 73
Schwein 78
Gefgel 84
Lamm 92
Frikadellen, Schnitzel & Backhendl 93
Speziell fur die Gesundheitsgastronomie 97
Vegetarische & vegane Spezialitaten

Vegetarische & vegane Komponenten 100
Vegetarische & vegane Kreatonen 108
Speziell fur die Gesundheitsgastronomie 112

Saucen & Pestos

Saucen 115
Pastasaucen 120
Pestos 124
Pasta & Teigwaren

Geflillte Pasta 127
Pasta 128
Spétzle & Co. 131
Lasagnen 132
Kartofeln, Knddel, Reis & Co.

Kartofeln & Knodel 135
Reis & Co. 140
Gemduse

Gemiisekomponenten 145
Sortenreines Gemiise 146
Gemisemischungen 148
Speziell fir die Gesundheitsgastronomie 151
Patsserie

SuRes im Glas & Porzellan 160
Kafeepause & stiBes Fingerfood 174
Tellerdesserts 184
Sorbets 191
Lunchschniten & Terrinen 192
Mousses im Spritzbeutel 198
Gritzen & stiRe Sauce 200
SURspeisen 202
Speziell fir die Gesundheitsgastronomie 204
Garnituren

Garnituren 206
Sonderkost

Fein plrierte Cremesuppen 214
Milchsuppen 216
Plrierte Kost 218
Pirierte Kost in Form 219
Menuschalen

Leichte Vollkost 231
Vegetarisch 233
Vollkost, 234
Gluten— & laktosefrei 236
SuRes Menu 240
Speziell fir die Gesundheitsgastronomie 242




SCHNELLSUCHE PRODUKTE

Acerola-Kirsch und Stracciatella 168
American Dressing 53
Ananas geviertelt 25
Ananasragout auf Kokoscreme 195
Ananaswirfel 26
Apfel Crumble 184
Apfel-Brot-Aufauf 158, 202
Apfel-Tarte-Tatn 175
Apfel-Zimt-Porridge 28
Apfelrotkohl 146
Apfelrotkohl puriert 224
Apfelsorbet, griin 191
Apfelstrudel piriert 227
Appel-Dipper 175
Aprikosen-Streusel 178
Aprikosenragout auf Schokoladenmousse 185
Aprikosenragout, Marokkanisches 200
Aprikosensorbet 191
Artschocken-Gemiise-Pfanne 109
Asiagemiise 156
Auberginencurry, vegan 111
Avocado-Getreide-Risoto 142
Avocado-Petersilien-Mousse 56
Avocadomousse mit Rauchergarnele 40
B

Backhendl Wiener Art 96
Backpfaume 48
Balsamicodressing 52
Balsamicodressing dunkel 52
Balsamicodressing hell 52
Bananen-Chia-Creme-Tértchen 188
Bandnudeln weil3 129
Bandnudeln, griin und weif3 233
Basilikum-Mozzarella-Mousse, marmoriert 35
Basilikum-Nocke 158, 190
Basilikum-Tofu-Praline 39
Basilikumpesto 124
Basilikumrahmsauce 119
Basilikumsorbet 191
Basissauce, braun 115

Basissauce, weil} 115
Basmatreis 140
Bayrisch Kraut 146
Bayrische Creme 198
Beef-Chili mit Quinoa-Langkornreis 238
Beeren-Gel, rot 206
Bienenstch ,Sander-Style* 160
Bifeki 94
BIO Erbsen natur 144,152
BIO Kartofeln 134,135
BIO Kartofelpiree 134, 136
BIO Spaghet 126,128
BIO Tomatensauce 114, 120
BIO Vollkornreis 134, 140
BIO weil3e Basissauce 114,115
Bircher-Misli 28
Birne Helene 161
Bléterteigdreiecke 48
Blaterteigtasche 49
Blatspinat 147
Blumenkohl 155
Blumenkohl natur 152
Blumenkohl puriert 224
Blumenkohl-Romanesco-Gemiise 150
Blumenkohlcremesuppe 215
Beeuf , Stroganof* 74
Boeuf ,Stroganof* piriert 221
Bohnen-Allerlei 148
Bohnenbiindchen 145
Bohneneintopf, krafig 236
Bouillabaisse nach franzdsischer Art

mit Garnelen und Lachs 61
Bratensauce 116
Bratwurst 83
Bratwurst piriert 220
Braumeistergulasch 74
Brezenknddel 137
Bright Chocolate 181
Briochekiichlein 137
Brokkoli natur 152
Brokkoli piriert 224
Brokkolicremesuppe 215
Brotzeit puriert 218
Brownie mit Ruby-Ganache, weil} 182
Buchweizen-Gemiise-Pfanne 233
Buchweizen-Kichererbsen-Praline auf Maiscreme___ 36
Buddha Bowl ,,Chicken-Style“, vegetarisch 109
Buterkeks-Schmand-Schnite 181




Caesar Dressing 52
Café-au-lait-Creme 171
California Meatballs in Tomaten-Maracuja-Sauce__ 80
Cannelloni ,Bolognaise*” 127
Cantaloupmelone geviertelt 25
Carpaccio vom Lachs 50
Champignonlasagne 132
Champignonrahmsauce 117
Champignonrahmsuppe hochkalorisch 210,214
Cheesecake, American 185
Chili con Carne 73
Chili Vegetable 111
Chinasauce sii3sauer 119
Classico 165
Coq au vin rouge 89
Couscous mit Gemuse 109
Couscous natur 134, 141
Couscous-Bratling 101
Couscous-Salat mit Berberitzen und Mandeln____ 38, 42
Crema Catalana von der Avocado 42
Créme brilée 173
Créme-brilée-Nocke 158, 190
Crispy Chocolate 165
Curry mit Linsen-Basmatreis, griin 239
Curry-Kokos-Sauce 119
Curry-Putenpfanne, Asiatsche 88
Curry-Zitronengras-Suppe 62
Curry, grun 111
Curryhiihnchensalat mit Erdnussmousse 40
Curryterrine 30
Currywurst vom Schwein 80
Currywurstsauce 118

Délice von der Wassermelone 170
Dill-Senf-Sauce 54
Dillsauce 118
Dinkelpfanne mit Couscous-Perlen 141
Dinkelreis 140
Dorschflet in Senfsauce 234
Dreierlei-Gemdise-Terrine 30
E

Eintopf ,,Quer durch den Gemusegarten® 67
Eintopf von dreierlei Bohnen 65
Eisbeinpraline mit Senfgelee 36
Eiswafel mit Vanillecreme 208
Eiswafel-Mix 208
Entenbrust, gerduchert 37
Erbsen puriert 223
Erbsen-Méhren-Gemiise 155
Erbsen-M&hren-Gemiise natur 152
Erbsen-Mo6hren-Gemiise puriert 223
Erbsencreme mit Kokosmilch, vegan 38,44
Erbseneintopf, grin 66
Erbseneintopf, vegan 66
Erbsenschaumsuppe 63
Erdbeer-Charlote 187
Erdbeer-Rhabarber-Gritze 200
Erdbeer-Rhabarber-Kuchen piriert 211,228
Erdbeermousse 199
Erdbeertramisu 186
Erdnusssauce 119




Farfalle bianco 129
Farfalle tricolore 129
Fetuccine bianco 128
Fetuccine tricolore 128
Fetuccine verde 128
Fischvelouté 116
Five-Bean-Chili-Terrine 30
Frankfurter Strip 196
French Dressing 53
Frikadelle in Zwiebelsauce, Omas 234
Frikadelle XL, Wirtshaus 94
Frikadellen 93
Frikadellen, mini 93
Frikassee vom Hiihnchen 85
Frischkaseterrine mit Flusskrebsen 31
Frihstick suf? puriert 218
Flrst Puckler 161
Fusilli 130
G

Gaisburger Marsch 64
Garnelen-Mango-Avocado-Schnite 32
Garnelensalat auf Basilikummousse, mediterran 45
Gefugelbraten puriert 222
Gefugeljus 114,116
Gefllte Paprika mit Krauter-Oliven-Crumble 100
Gefllte Zucchini mit Couscous 100
Gemuse-Kartofel-Gratn, bunt 138
Gemuse-Kartofel-Gulasch 111
Gemuse-Mais-Fritata 101
Gemiise-Mélange 156

Gemuse-Sou¥é 112
Gemuse-Tortlla, Spanische 102
Gemuseburger-Bratling 101
Gemidsecurry 233
Gemusecurry puriert 223
Gemiiseeintopf 67
Gemuseeintopf, Afrikanischer 67
Gemuseeintopf, Pichelsteiner 66
Gemusefritata, Thailandische 102
Gemusepfanne Provencale 109
Gemiiserahmsauce 119
Gemiisereis 140
Gemiseschnite 32
Getreidemischung, bunt 141
Gnocchi, gefllt 136
Grapefruit-Matcha-Wiirfel 176
Grapefruitscheiben 25,26
Graupeneintopf 67
GrieRaufauf 202
GrielRbrei 204
Griel3brei, vegan 242
Grielifammeri 162
Grillgemise 38,42
Grillgemise in Tomatensauce 238
Grillgemuse, mediterran 156
Griine Sauce 54
Gritze, gelb 200
Grutze, grin 200
Gritze, rot 200
Gritzwurst 70,80
Gugelhupf Caprese, mini 46
Gugelhupf Paprika-Chorizo, mini 46
Gugelhupf Walnuss-Speck-Zwiebel, mini 46
Gulaschsuppe 68
Gulaschsuppe, Omas 236
Gulaschsuppe, Ungarische 65
Gurkensalat puriert 227




Hackballchen ,Hot Dog Style“ 90
Hackballchen vom H&ahnchen mit Sesam 49
Hackbraten, mini 70,93
Hafer-Mandel-Creme

mit Blumenkohl-Brokkoli-Salat 44
Hagebute und Ricota 168
Héahnchen in Datel-Tomaten-Sauce 84
Hahnchen plriert 222
Hahnchenbrust ,Roasted Bacon* 84
H&hnchenbrust in heller Sauce 231
Hahnchenbrust in Kokossauce 84
Hahnchenbrust mit Tomatenfillung

im Schinkenmantel 84
Hahnchenbrust, geschnetzelt 91
Hahnchenbrustgeschnetzeltes in K&sesauce 86
Héhnchengeschnetzeltes 86
Héhnchengeschnetzeltes , Asia“ 85
Hahnchengeschnetzeltes ,,Tobago* 85
Hahnchengeschnetzeltes , Toskana“ 237
Hahnchengeschnetzeltes in Cheddar-Senf-Sauce__ 87
Hahnchengeschnetzeltes

in Joghurt-Tomaten-Curry-Sauce 231
Héhnchengeschnetzeltes in Limetensauce 86
Hahnchenkeule 91
Harissa-Pimento-Creme

mit Blumenkohl und Couscous 45
Haschee, klassisch 234
Herzfacherwafel 208
Himbeer-Limeten-Dressing 53
Himbeer-Rote-Bete-Creme 171
Himbeermousse im Schokoladengiter 189
Hohlhippen 208
Hohlhippen, schokoliert 208
Honigmelone geviertelt 25
Honigmelonenwiirfel 26
Hdérnchennudeln 130
Hihnchenbrust 91
Hihnchenbrust in Pfrsichsauce, geschnetzelt 86
Hihnchenbrust, geschnetzelt 86
Huhnchenteisch, puriert, 242
Hihnerconsommé 60
Hihnerfeisch, plriert 242
Hihnerfrikassee 231, 237
Hihnerfrikassee piriert 221
Hihnersuppe 68, 231
Hummus mit Tahina 57

Indian Buter Chicken 85
Italian Dressing 52
J

Jagersauce 117
Joghurtdressing 53
Joghurtschaum mit Erdbeerragout 167
Jungschweinrdllichen, hausgemacht 81
K

Kaisergemuse 155
Kaisergemuse natur 153
Kaiserschmarrn puriert 228
Kakaobohnencreme 171
KalbFeisch in orientalischer Granatapfelsauce 71
Kalbsbéckchen in eigener Jus 71
Kalbsbraten 72,97
Kalbsbraten in eigener Jus 72
Kalbsfrikadelle 93
Kalbsjus 116
Kalbsleber Ziricher Art, geschnetzelte 71
Kalbsrahmbraten puriert, 211,221
Kalbsrahmgeschnetzeltes 71
Kalbsrahmgulasch 71
Kalbsroulade 97
Kalbsrouladen, klein 72
Kalter Hund 192
Kapernsauce 118
Karamellcreme 171
Karoten-Ingwer-Suppe 62
Karoten-Reis-Terrine 30
Karotencremesuppe 215
Karotengemiise 154
Karotengemise, bunt 155
Kartofel-Bananen-Topf ,African Style* 108
Kartofel-Brokkoli-Aufauf 102
Kartofel-Kése-Rost 138
Kartofel-Lauch-Gemuse 149
Kartofelcreme mit konfertem Raucherlachs 44
Kartofelcurry 111




Kartofeleintopf, kréaFig 65, 236
Kartofeleintopf, vegetarisch 66
Kartofelgratn 136
Kartofelknddel, geflllt 137
Kartofelpiree in Form 226
Kartofelpiree, frisch 136
Kartofelrahmsuppe 62
Kartofelrost 138
Kartofelsalat puriert 227
Kartofelsoufeé 138
Kartofelsuppe 231
Kasekuchen live 165
Késerahmsauce 119
Késespatzle 102
Késespatzle-Pfanne 131
Késespatzle-Taler 131
Kassler puriert 220
Kasslerlachs 83
Kesselgulasch, Budapester 78
Kirschen-Grltze, rot 200
Kirschenmichel 202
Kirschstreusel puriert 211,228
Kirschterrine mit Nougat, s} 197
Kirschtomatengemise 147
Kirschwirfel 176
Kndpfepfanne 110
Kohlrabi puriert 224
Kohlrabigemise 155
Kohlrabigemise a la Créeme 149
Kohlrabigemiise natur 152
Kohlrabikdrbchen 145
Kohlroulade, geschmort 82
Kokos-Couscous-Wiirfel 34
Kokos-Mango-Cube 177
Kokosmousse und Ananas 167
Kokosnuss-Créeme-brilée 173
Kokossuppe mit Garnelen 64
Koénigsberger Klopse 80
Koénigsberger Klopse in Kapernsauce 234
Kétbullar in Rahmsauce 70,80
Krauter-Kartofel-Vinaigrete 53
Krauterbuter 58
Krauterrahmsuppe 215
Kirbis-Brombeer-Schnite 179

Lachs pdriert,

222

Lachsflet in Safran-Tomatensauce

234

Lachsforelle auf getriifeltem Rahmspinat
Lachslasagne

43
132

Lachspralinen-Mix-Kiste

34

Lachsschnite

34

Lachstatar

39

Lammcurry ,Indisch”

92

Lammnacken, mediterran

92

Lammragout ,Arabian Style*

92

Lammragout ,Provencale”

92

Langkorn-Wildreis-Mischung

140

Langkornreis

140

Lasagne Bolognaise

132

Lasagne Provencale

132

Lasagne, vegan

132

Late-Macchiato-Schnite

176

Lauch-Kase-Suppe mit Hackfeisch, cremig
Leberkéase

64
83

Limeten-Pie

169

Limonen-Creme-fraiche

206

Linsen mit Raucherforelle

39,43
238

Linsen-Bolognaise mit Gnocchi
Linsen-Gemiuse-Bolognaise

108

Linseneintopf, krafig

66

Linseneintopf, vegan

66

LuFschoko dunkel

206

LufFschoko weil3

206




Macadamiamousse mit Mirabelle 193
Macairekartofeln 135
Mais-Chili-Taler 101
Maishdhnchen mit Mangold, Bavaria blu und
Limonensauce 84
Maispoularde kreolisch confert 89
Makkaroni kurz 129
Malou 193
Malzbiersauce 114, 116
Mandelkuchen, Portugiesischer 183
Mango-Kokos-Dip 57
Mango-Papaya-Mousse 196
Mango-Rubli-Cube 177
Mangomousse 199
Mascarpone-Cremepolenta 142
Mascarponecreme und Aprikosenragout 166
Maultaschen, vegetarisch 109
Medaillons vom Schweineflet 83
Medaillons von der Pute 90
Meerretchsauce 118
Mélange von Topfen und Heidelbeer 192
Melonenmix 24
Micro-Biskuit griin 206
Micro-Biskuit rot 206
Mie-Nudeln 130
Milchnudeln 203
Milchreis 204, 240
Milchreisaufauf mit Trockenfriichten 202
Milchsuppe Griel3 216
Milchsuppe Schmelzfocken 217
Milchsuppe Schoko 217
Milchsuppe Vanille 216
Mille-feuilles 197
Minestrone, Italienische 65
Mini-Hahnchenroulade 33
Mcelleux au Chocolat 184
Mohn-Aprikosen-Schnite 179
Mohnmousse mit Erdbeersauce 163
Mohrenbiindchen 145
Mohreneintopf 68
Mohrengemuse natur 151
Maohrengemise puriert 223
Mosaik von Bohnen und Karoten 148
Mousse au Chocolat 194
Mousse au Chocolat, dunkle 198
Mousse au Chocolat, marmoriert 187, 194

Mousse au Chocolat, vegan 198
Mousse au Chocolat, weil} 198
Mousse von gerdsteten Nissen

mit Meersalz und Mirabelle 168
Mozart-Symphonie 182
Mu¥n Heidelbeere, mini 183
Mu®¥n Schokolade, mini 183
Mu+n Zitrone, mini 183
Musliwurfel auf Paprika-Rauch-Creme, defig 37
N
New York Brownie 172
Nougatparfait 196
Nudeln a la Bolognaise 239
Nudeln a la Napoli 239
Nudelomelet 131
Nudelsalat piriert 227
O
Obstsalat ,Exotca“ 24
Obstsalat ,,Harmonie* 22
Obstsalat ,Indian Summer* 24
Obstsalat ,Sanders Mélange* 23
Obstsalat ,Sunny Bites" 24
Obstsalat ,Sweet Melody* 23
Obstsalat puriert 227
ObstspielR 22
Ochsenbackchen, geschmort 77
Oliven-Paprika-Quiche 32
Omelet in Form 222
Onion-Bacon-Jam 54
Operaschnite 179
Orangen-Gel 206
Orangen-Ingwer-Dressing 53
Orangen-Panna-Cota 196
Orangenflets 26
Orangenlachs im Meerrettchmantel

auf Gurken-Linsen-Gelee 35
OrangensaF 27
Orangenscheiben 25,26




P

Paella, vegan 108
Panna-Cota 197
Papaya-Zucchini-Salat a7
Paprika-Fenchel-Gemiise 149
Paprikarahmsauce 119
Pariser Salzkartofeln puriert 226
Parmesansuppe 63
Passionsfruchtcreme 171
Passionsfruchtcremeschnite 178
Pasta priert 226
Pastasauce , Arrabiata“ 120
Pastasauce ,,Bolognaise* 121
Pastasauce ,Carbonara“ 121
Pastasauce ,Florentne* 122
Pastasauce ,Gemiisebolognaise* 121
Pastasauce ,Gorgonzola“ 122
Pastasauce ,Putanesca“ 114, 122
Pastasauce ,,Salmone* 122
Pastasauce , Toskana“ 120
Pastasauce ,Veggienara“ 122
Pastrami-Rote-Bete-Rollchen 36
Penne 129
Perfect decor dark 207
Perl-Couscous-Salat, Levanter 47
Perlhuhnterrine 31
Pesto rosso 124
Pfannengulasch 74
Pfeferrahmsauce 117
Pfrsich Melba 161
Pfrsich-Lavendel-Kiichlein 183
Piccata, mini 49
Pifia-Colada-Tortchen 186
Pink-Grapefruit-SaF 27
Pistazien-Joghurt Delight 182
Polentatdrtchen 142
Popcorn-Flavour-Mousse 199
Popcorn-Traum 187
Powerschnite dunkel 180
Powerschnite hell 180
Pralinenmousseschnite 178
Prinzessbohnen 151, 154
Putenbolognaise 121
Putenbrust in Curry-Gemiise-Sauce, geschnetzelt_ 88
Putenbrust, geschnetzelt 88
Putenbrustbraten 98
Putenfrikadelle 94

Putengeschnetzeltes , Asia“ 88
Putengulasch in Waldpilz-Shiitake-Sauce 87
Putengyrospfanne 88
Putenhacksteak in pikanter Sauce 232
Putenmedaillons 90,91
Putenmedaillons in Tomaten-Kokos-Sauce 237
Putenmedaillons in Zitronensauce 231
Putenragout in Paprikasauce mit Grillgemuse 87
Putenrahmgulasch 87
Putenrolichen 89
Putenrélichen, gefillt 98
Putenschnitzel aus der Brust 96
Putenschnitzel puriert 221
Putensteaks, gebraten 237
Q

Quarkkeulchen, Sanders 158, 203
Quiche Lorraine 32
Quinoa-Krauter-Salat auf StRkartofeln 45
Quinoa-Langkornreis 141
Quinoa-Linsen-Gemise 150
Quinoa-Spinat-Kichlein 46
Quitenbrot 174
R

Ra®Fnelli mit Himbeeren 187
Ragout vom Jungschwein in Paprikasauce 79
Rahmgemise, bunt 152
Rahmgeschnetzeltes mit Champignons 235
Rahmgeschnetzeltes vom Schweineriicken 79
Rahmsauce 114, 117
Rahmspinat 147
Ranch-Dressing 52
Ratatouillegemuse 148
Ratatouillegemuise mit schwarzen Oliven 148
Rauchercreme 57
Réucherlachsloin auf Erbsen-Wasabi 37
Ravioli 127
Reis puriert 226
Remouladensauce 54
Rhabarberstreusel, Omas 172
Ricota-Spinat-Cannelloni 127
Rinderbraten 97,238




Rinderbraten puriert

Rinderbraten, priert,

Rinderbraten, zart

Rinderconsommé

Rindercurry Indian Spice

Rinderfrikadelle

Rinderfrikadelle puriert

Rindergeschnetzeltes

Rindergulasch

Rindergulasch piriert

Rinderkra¥brihe

Rinderroulade, gefillt

Rindersugo

Rindersugo, Italienisches

ROst, mini

Rote-Bete-Gnocchi

Rotes Beeren-Musli

Rinderbraten in Krensauce mit Wurzelgemise 75
Rinderbraten in Meerrettchsauce 235
221

242

75

60

74

94

220

70,74, 97

73

221

Rindergulasch, Ungarisches 73,235
Rinderhackballchen auf Tomatensauce 235
61

Rinderroulade mit Gemusefullung 232
Rinderroulade XL, geschmort 77
98

Rinderroulade, geschmort 77
73

235

Rindersilze mit griner Krdutermousse 44
Rindfeisch in Meerrettchsauce, zart 75
Roggenmischbrotscheiben puriert 210, 219
138

Rotbarsch in Dill-Zitronen-Sauce, gegrillt 236
Rote-Bete-Couscous mit Mandeln 141
110

Rote-Bete-Hummus mit Taboulé 45
Rote-Bete-Kardamom-Schnite 32
28

Rotes Curry vom Schweineflet 79
Roulade vom Landschwein 81
124

Rucolapesto

Safran-Garnelen-Sauce 122
Salzkartofeln 135
Sauerbraten, Rheinischer 76
Sauerbratensauce 116
Sauerkraut 146
Sauerkraut puriert 224
Schaloten-Rotwein-Sauce 116
Schaschlik, Budapester 79
Schaumkuss Passionsfrucht 177
Schmankerlcreme mit Aprikosen 162
Schmorgemiuse, mediterran 238
Schneewitchenkuchen 192
Schnitzel aus dem Schweineriicken, Wirtshaus 95
Schnitzel aus der Putenbrust, Wirtshaus 95
Schokokuchen piriert 211, 228
Schokoladen-Ingwer-Mousse 166
Schokoladen-Nougat-Nocke 158, 190
Schokoladencreme mit Pfrsichragout 163
Schokoladenkiichlein 184
Schokoladenmousse mit Kirschgriitze 162
Schupfnudeln 136
Schupfnudelpfanne 134,136
Schwarzwurzeln a la Créme 146
Schwarzwurzelsuppe

mit Walnuss-Gojibeeren-Topping 62
Schweinebackchen 82
Schweinebackchen auf Rotkohl

und Karoten-Thymian-Mousse 36
Schweinebraten 98
Schweinebraten puriert 220
Schweinebraten, safig 82
Schweineflet 83
Schweineflet in Obatztersauce 81
Schweinegeschnetzeltes 79
Schweinegeschnetzeltes in Pfrsich-Pfefer-Sauce_ 78
Schweinegulasch 78
Schweinegulasch, Ungarisches 78
Schweinegyrospfanne 79
Schweinemedaillons in Pfeferrahmsauce 234
Schweineriickenbraten 98
Schweineriickensteak 83
Schweineschnitzel aus dem Ricken 95
Schwenkbraten vom Landschwein 83
Seelachs in Dijon-Senf-Sauce, gegrillt 236
Seelachs piriert 222
Semmelknédel, hausgemacht 137




Senfsauce 118

Servietenkndodel, welk 137
Sieben-Krauter-Suppe 63
Soljanka, 64
Sommergemdise 150
Sour Cream 57
Spaghet 128
Spaghe Bolognaise 232
Spargelcremesuppe 214
Spatzle 131
Spétzle puriert 226
Spatzle-Gemiise-Pfanne 109
Spinat-Cappellett in Trifelbuter 127
Spinatstrudel 100
Spirelli 130
Steckriiben-Karoten-Gemiise 155
SteinbeilRer mit Salbei 50
Steinpilz-Kartofel-Tortchen 137
Steinpilz-Panna-Cota 39,43
Steinpilzcremesuppe 63
Stracciatellacreme mit Erdbeer-Rhabarber 164
Streusel, gebacken 207
SuiBkartofel-Birnen-Gratn 138
SuiRkartofel-Erdnuss-Creme 37
SuRkartofel-Gnocchi 110
SuRkartofel-Quinoa-Gemiise 149
SuRkartofel-Shiitake-Quiche 32
SiuRkartofel-Tikka-Masala 108, 239
SiRkartofelpfanne 110
Sweet Chocolate feat. Cherry 164
Sweet Polenta mit Salzkaramell 158, 195
Sweet Vanilla feat. Apricot, 164

Szegediner Gulasch 78

T
Tafelspitz vom Rind, zart 97
Tafelspitzsiilze 31
Tahit-Vanillecreme 171
Tatar vom gerducherten Lachs 50
Terrine von Kokosreis, Pulled Turkey und Erbsen___ 31
Tiramisu 194
Tiramisu im Glas 160
Tobleronemousse 188
Tomaten-Basilikum-Sauce 114, 120
Tomaten-Gorgonzola-Sauce 121
Tomaten-Mozzarella-Siilze 30
Tomatenconsommé 60
Tomatencremesuppe 214
Tomatencremesuppe hochkalorisch 210,214
Tomatenkompot 54
Tomatenkompot und Mozzarella 38,43
Tomatenreis 141
Tomatensauce 114,120
Tomatensuppe ,Rustkal” 62
Topfenknodel mit Cassis puriert 227
Tortchen von der Yuzufrucht, mini 158, 186
Tortchen von Passionsfriichten 187
Tortchen von Raucherforelle

und Griine-Krauter-Mousse mit Forellenkaviar___ 35
Tortchen von Zitronen-Thymian-Creme 185
Tortellini ,Verdura“ 125
Tortelloni 125
Trane von dunkler Schokoladenmousse 189
Trane von weilRer Schokoladenmousse 189
Trauben 25




“Veggie“-Eintopf, pikant 67
Vanille-Rosen-Mousse mit Himbeer, marmoriert__ 186
Vanillecreme 203
Vanillecreme mit Brombeerragout 163
Vanillesauce 200
Vichy-Karoten 151
Vitello tonnato 40
Vollkornspirelli 126, 130
W
Waldbeeren mit Joghurtmousse 195
Walderdbeerchutney

mit Zitronen-Basilikum-Schaum 158, 180
Waldpilzragout 118
Waldpilzsauce 117
Walnuss-Kerbelpesto 124
Walnuss-Schokoladen-Tarte Deluxe 174
Wan Tan Baskets 48
Wassermelone gesechstelt 25
Wellennudeln 129
White Passion 180
Wiener Wurst puriert 220
Wirsing 147
Wirsing in Rahm 150
Wirsing puriert 223
Wirsingroulade 145
Wrap vom Réucherlachs 33
Wrap von der Pute 33
Wourstgulasch 98
Wourzelgemise piriert 225
Wurzelgemuse Rustko 156
Wurzelgemuse, gerostet 149

Wiirzkartofeln 135

Y

Yellow-Gazpacho-Salat a7
Z

Zabaionecreme mit Orangen-Aprikosen-Ragout____ 163
Zanderflet 50
Zartweizenrisoto 141
Ziegenkése-Tomaten-Terrine 30
Ziegenk&secreme 38,42
Zigeunersauce 117
Zitronenbuter 58
Zitronengras-Mousse auf Brombeerragout 169
Zitronenroulade mit StiBholz-Ganache 158, 188
Zitronensauce, 114, 118
Zitronentarte, mini 175
Zitruslachs mit Feige, gerduchert 40
Zucchini-Tomaten-Gemiise 148
Zucchini-Tomaten-Gemiise plriert 225
Zucchinicremesuppe, 215
Zweierlei Bananen-Knusper-Mousse-au-Chocolat___ 181
Zwiebelrostbraten, geschmort 75
Zwiebelsauce 117
Zwiebelsuppe 61
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LANGE FRISCH OHNE
KONSERVIERUNGSSTOFFE.

Durch eine durchgangige Temperatur von 3 bis 7 Grad bei
Lagerung und Transport garanteren wir ab Produkton eine
Restlaufzeit von 3 bis 30 Tagen.

Bei den TieFuhlprodukten in unserem Sortment liegt die
Mindesthaltbarkeit je nach Produkt bei 30 bis 180 Tagen.
Auch hier stehen die Sicherheit ebenso wie die Optk und
der Geschmack im Zentrum unseres Handelns.

Je nach Produkt und Produktonsart wird die entsprechende
Mindesthaltbarkeit ermitelt. Zusatzlich prifen und doku-
menteren unabhangige Insttute wie SGS Fresenius die Ein-
haltung der strengen Hygienerichtlinien von der Herstellung
der Produkte bis zu deren Auslieferung.

Mit unseren Obstsalat-Eimern bieten wir lhnen ein e¥-
zientes und auch individuelles System an, welches den vor-
handenen Raum in E2-Kisten liickenlos ausfiillt. Probieren Sie
es aus.

Eimer/Schalen

VERPACKUNGSVIELFALT SCHAFFT FLEXIBILITAT
Je nach Warengruppe und Regeneraton bieten wir lhnen unsere Produkte in unterschiedlichen

Verpackungseinheiten an.
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Terrinen Kanister
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Porzellan Papierkartons

Gléaser und Porzellan fnden
Sie in den Kategorien
Fingerfood und Patsserie.

Spritzbeutel

whe

Meniischalen
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Klein- und Grofigebinde

Vakuumbeutel

Zusatzinformationen
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Kombiddmpfer (Programm Dampf) auf eine Temperatur von 90 bis 96 °C einstellen und vorheizen. Die Regenerationszeit
kann je nach Produktanzahl etwas variieren. Grof3gebinde bendtigen zwischen 45 und 90 Minuten, Einzelgebinde
zwischen 15 und 45 Minuten. Alle Produkte (egal ob Grof3- oder Einzelgebinde) kénnen tiefgekiihlt oder frisch
regeneriert werden.

Zusatzinfo: Dampf stellt eine sehr schonende Regenerationsart dar, da Ndhrstoffe und Vitamine
weitestgehend erhalten bleiben.

Kombiddmpfer (Programm Heifluft) oder Backofen auf die empfohlene Regenerationstemperatur einstellen und
vorheizen. Produkt aus der Verpackung entnehmen und auf ein Blech setzen. Die Regenerationszeit kann je
nach Produktanzahl etwas variieren.

Zusatzinfo: Heif3luft stellt eine Regeneration dar, welche dem Lebensmittel Fliissigkeit entzieht, sodass sich an der
Oberfldche des Produktes eine Kruste bildet (z. B. fiir RGsti oder Lasagne perfekt geeignet). Es muss darauf geachtet
werden, dass das Produkt nicht (iber die empfohlene Regenerationszeit hinaus erhitzt wird, da sonst die Qualitdt
des Produktes abnimmt.

Kombiddmpfer (Programm Kombinierte Hitze) auf die empfohlene Regenerationstemperatur einstellen und vorheizen.
Die Regenerationszeit kann je nach Produktanzahl etwas variieren.

Zusatzinfo: In der kombinierten Hitze kann man durch Zugabe von Dampf ein sehr gutes Regenerationsergebnis erzielen.
Das Produkt trocknet an der Oberflédche nicht aus und kann gleichzeitig Réstaromen bilden (gut fiir piirierte Kost
geeignet).

Topf mit Wasser befiillen (Topfgréfse und Wassermenge der Beutelanzahl anpassen) und Wasser zum Sieden bringen.
Beutel ins Wasser legen. Die Regenerationszeit kann je nach Beutel- bzw. Produktanzahl etwas variieren. Alle Produkte
(egal ob Grof3- oder Einzelgebinde) kénnen tiefgekiihlt oder frisch regeneriert werden.

Fett in einer Pfanne erhitzen. Produkt in die Pfanne geben und bei mittlerer Hitze braten.

Frischeprodukte aus dem Gebinde entnehmen und kalt servieren, ggf. auf Zimmertemperatur temperieren lassen.
Tiefgekiihlte Produkte aus dem Gebinde nehmen und liber Nacht im Kiihlhaus/Kiihlschrank auftauen lassen,
kalt servieren. Ein Auftauen bei Zimmertemperatur ist unter Umstdnden auch méglich.

Zusatzinfo: Um ein optimales Auftauergebnis zu erzielen, empfehlen wir ein Auftauen im Kiihlhaus / Kiihlschrank.

Kombiddmpfer oder Backofen auf die empfohlene Regenerationstemperatur einstellen und vorheizen.
Produkt ggf. aus dem Gebinde entnehmen, tiefgefroren auf ein Blech setzen und regenerieren.
Die Regenerationszeit kann je nach Befiillungsgrad des Regenerationsgerdtes etwas variieren.

Produkt liber Nacht im Kiihlhaus/Kiihlschrank auftauen lassen. Ein Auftauen bei Zimmertemperatur ist unter
Umstdnden auch méglich. Kombiddmpfer oder Backofen auf die empfohlene Regenerationstemperatur einstellen
und vorheizen. Produkt ggf. aus dem Gebinde entnehmen, auf ein Blech setzen und regenerieren.

Die Regenerationszeit kann je nach Beftillungsgrad des Regenerationsgerdtes etwas variieren.

Produkt aus dem Gebinde entnehmen und in der gewiinschten Menge auf Geschirr portionieren.
Das Produkt kann anschliefSend auf dem Geschirr regeneriert werden.

Produkt aus dem Gebinde entnehmen, auf ein fiir Mikrowellen geeignetes Geschirr geben und bei ca. 750 Watt
regenerieren. Aufgrund von unterschiedlichen Portionsgréfsen kann die Regenerationszeit variieren.



Wir bieten Menschen mit Zéliakie (Glutenunvertrdglichkeit) und/oder Laktoseintoleranz gluten- und laktosefreie
Meniischalen an. Dabei werden fiir die speziell entwickelten Rezepturen in unserer Produktion zusdtzliche
Reinigungsschritte vorgenommen. So kénnen Spuren von mehr als 20 ppm (2 mg/ 100 g) ausgeschlossen werden.
Nur Produkte mit einem Schwellenwert unter 2 mg pro 100 g gelten als glutenfrei.

Bei der Entwicklung neuer Produkte und deren Rezepturanlage wird strengstens darauf geachtet, dass keine
Rohstoffe verwendet werden, in denen Gluten oder glutenhaltige Getreide verarbeitet werden. Spuren aus vorherigen
Produktionen oder kontaminierten Rohwaren kénnen dabei nicht ausgeschlossen werden.

Wir bieten Menschen mit Laktoseintoleranz und/oder Zéliakie (Glutenunvertrdglichkeit) gluten- und laktosefreie
Meniischalen an. Dabei werden fiir die speziell entwickelten Rezepturen in unserer Produktion extra Reinigungsschritte
vorgenommen.

Milch inkl. Laktose und Erzeugnisse daraus werden in diesen Rezepturen anhand der Rohstoffe nicht eingesetzt.
Darauf wird in unserer Entwicklungskiiche genaustens geachtet. Spuren aus vorherigen Produktionen oder
kontaminierten Rohwaren kénnen dabei nicht ausgeschlossen werden.

Die vegane Erndhrung besteht ausschliefSlich aus pflanzlichen Lebensmitteln. Dies wird auch von unserer Entwicklungs-
ktiche bei der Produktentwicklung berticksichtigt.

Bei der vegetarischen Erndhrung werden nur tierische Lebensmittel verzehrt, die von lebenden Tieren stammen.
Unsere Rezepturanlage beriicksichtigt die ovo-lakto-vegetarische Erndhrungsform. Bei der ovo-lakto-vegetarischen
Erndhrung sind Eier und Milch ein fester Bestandteil der Erndhrung. Wir stehen dabei immer in engem Kontakt mit
unseren Lieferanten, um gewdhrleisten zu kénnen, dass die Rohstoffe (z. B. das im Kdse enthaltene Lab) vegetarischen
Ursprungs sind. Nur wenn wir uns 100 % sicher sein kénnen, erhdlt das Produkt von uns das Vegetarisch-Icon.

Unsere BIO-Produkte werden hergestellt nach den Richtlinien der EG-OKO-Verordnung, ,Code-Nr. DE-OKO-003
Dabei beziehen wir unsere Rohstoffe nur von ausgewdhlten Lieferanten. Unsere Rohwaren stammen aus nicht
gentechnisch verdnderten Organismen und 6kologisch kontrolliertem Anbau (ohne chemisch-synthetischen Kunst-
diinger oder Pflanzenschutzmittel).

Bei der leichten Vollkost verzichten wir bei der Rezepturanlage auf bldhendes Gemiise und/oder reizende Gewiirze.
Bitte beachten Sie dennoch, dass die Vertrdglichkeit einzelner Lebensmittel und Meniis individuell auf die Verpflegungs-
teilnehmer abgestimmt werden sollte. Angelehnt an das Rationalisierungsschema 2004 der Deutschen Akademie fiir
Erndhrungsmedizin e.V.
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Medien mit uns vernetzt:
facebook.com/Service.Bund

instagram.com/servicebund

R ,

\tﬂ Aktuelle Angebote und .
weitere Infos Fnden Sie !
Alle Infos iiber die Expert- in unserem Webshop unter: }Z
Partnership fnden Sie unter: shop.servicebund.com /
www.expert-partnership.de Sie mdchten personlich Kontakt Mit unserem Newsletter
. aufnehmen? Wenden Sie sich gern  verpassen Sie kein Angebot
an lhren Fachberater oder ) und sind immer auf
unseren Telefonverkauf / dem Laufenden:
vor Ort. / www.servicebund.de/

service-links/newsletter.html

Alle Infos rund um den
Service-Bund fnden Sie unter:
www.servicebund.de

Solange der Vorrat reicht. Irrtum vorbehalten.



Eine starke Kooperation fur Ihren Erfolg

SANDER

ExpertPartnership
S %JI

www.expert-partnership.de
info@expert-partnership.de

Wie die ExpertPartnership zwischen Service-Bund und Sander
funktioniert, erfahren Sie in unserem Video:

Service-Bund GmbH & CO. KG Sander Gourmet GmbH
Friedhofsallee 126 Industriepark 12
D-23554 Libeck D-56291 Wiebelsheim

www.servicebund.de www.sander-gruppe.com





